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PREPARATION

Ingrédients [ ]

1/2 sachet de levure
chimique

100 gr de farine ETAPE 2 :

FAIRE FONDRE LES FRAISES DANS LE LAIT AU BAIN MARIE. UNE

FOIS FONDU, PENSER A LAISSER REFROIDIR UN PEV AVANT DY

AJOUTER LES 4 OEUFS (ENTIERS 7 BATTUS) PUIS LA FARINE ET

5 cuilléres a soupe de lait LA LEVURE TAMISEES.

ETAPE 1 :
PRECHAUFFER LE FOUR A 180°C (350°F)

200 gr de fraises TAGADA
4 ceufs

ETAPE 3 :
BEURRER ET FARINER LE MOULE, VERSER LA PREPARATION ET

ENFOURNER POUR 15 A 20 MINUTES. LE GATEAUL NE DOIT PAS
COLORER, IL 00IT GARDER SA BELLE COULEUR ROSE :
POUR VERIFIER LA CUISSON, PLANTER UN COUTEAU AV CENTRE,

CELUVI-CI DOIT RESSORTIR SEC.

CONSEILS

Il existe de [ g
ateau:d pr i€
> < :dans la emiere
Ielllpl’acel la Ie. vure C|||||||que pat les 4 blancs d,wLIJIS ’
montés en neige, le gateau sera pIUS moelleux

Pour la deuxié ,
les oeufs eurﬁlizme, supprimer la levure chimique et laisser
rs, le gateau ressemblera plus a un flan




g LES 7 ERREURS DASTERIX
o EN e @ e &)

() AY i ! .
& _‘s; iave S I v & %
o A | .
- ‘a [— % . 'E 'I‘
T e

0BSERVE BIEN
CES DEUX IMAGES
ET ESSAYE DE
RETROUVER LES
SEPT DETAILS
DIFFERENTS

QUAND TV
TROUVES
UNE ERREUR

« Asterix » vient du mot astérisque
signifiant en grec «petite étoile »
l'asterisque est représente par le
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Reproduis

les dessins par
symetrie axiale
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O) MOTs FLéECHéES

L AiA

CONSIGNES :
Regarde les m
images, '

trouve le mot
correspondant

et écris les lettres

de ce mot dans
les cases en
horizontal ou en

vertical selon la
direction des
fleches




Q) MOTs FLECHES

CONSIGNES :

Regarde les

images,
trouve le mot
correspondant

et écris les lettres
de ce mot dans
les cases en

horizontal ou en
vertical selon la
direction des
fleches




. MONSIEYR ET MIDAME PATATE I

COMMENT FAIRE ;

: 1% ETAPE :
MATERIEL : - ENFILEZ LE MI-BAS SUR LA BOITE DE CONSERVE, POUR
* UN MI-BAS OU COLLANT USAGE SERVIR D’ENTONNOIR.
* DES GRAINES DE GAZON OU
LENTILLES OU ENCORE CRESSON 2tMe ETAPE
* DU TERREAV « DEPOSEZ UNE POIGNEE DE GRAINE DE GAZON PUIS
* DE LA SCIURE DE BOIS RECOUVREZ DE TERREAU.

* UN POT DE YAOURT ( OV
AUTRE, COQUILLE D'CEUF, POT EN
VERRE, TASSE..)

* FINISSEZ LA TETE EN REMPLISSANT LE MI-BAS AVEC DE LA
SCIURE DE BOIS SI VOUS EN AVEZ (cCA REND LE VISAGE

S DEC COMMETTEC DU CTICkERe PLUS CLAIR) SINON AVEC VOTRE TERREAU.

T 8 AT * TASSEZ VOTRE TERREAV.

* DE LA COLLE BLANCHE * FAITES UN NGEUD EN LAISSANT UN PEU DE MARGE POUR

* UNE PAIRE DE CISEAUX POUVOIR FORMER LES OREILLES ET LE NEZ.

* UNE BOITE DE CONSERVE

* DES PETITS ELASTIQUES atve ETAPE :

* LAISSEZ UN LONG MORCEAU DE COLLANT POUR QU‘IL
TREMPE DANS L’EAU.

e FORMEZ DES PETITES BOULES DE TERRE POUR LES YEUX
ET OREILLES ET PLACEZ UN PETIT ELASTIQUE.
METTEZ DE L'EAU DANS VOTRE POT DE YAOURT
ET PLACEZ LA TETE.

e DECOREZ ENSUITE LE POT DE YAOURT QUI FORMERA LE
CORPS DE MONSIEUR PATATE.




“IISON DE QUARTIER COMMENT FAIRE :

DY CENTRE VILLE DE POITIERS
www.lelocal.asso.fr VERSEZ LE BICARBONATE DANS LA BOUTEILLE.
VOUS AUREZ BESOIN : VERSEZ UNE BONNE QUANTITE D’HUILE PAR
- DESSUS.
ENVIRON UNE CUILLERE A
SOUPE DE BICARBONATE DANS UN GOBELET A PART, VERSEZ QUELQUES
DE SOUDE GOUTTES DE COLORANT DE LA COULEUR DE

UNE BONNE QUANTITE

D‘HUILE

DU COLORANT ALIMENTAIRE

‘:m:‘@i“e% o Tikls VERSEZ LE MELANGE COLORE DANS LA
BOUTEILLE ET ATTENDRE QUELQUES INSTANTS

UNE BOUTEILLE DE , ,
PLASTIQUE QUE LA REACTION DEBUTE.

VOTRE CHOIX ET ATJOUTEZ LE VINAIGRE. BIEN
MELANGER.

POUR UN EFFET DE REELLE LAMPE A LAVE VOUS
POUVEZ INSTALLER UNE LAMPE DE POCHE SOUS
LA BOUTEILLE!
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